
MENÚS DE GRUPS

Meraki és una paraula grega 
que significa l’art de posar 
l’ànima, la creativitat i l’amor 

ELABOREM TOTA LA NOSTRA PROPOSTA GASTRONÒMICA 
DIÀRIAMENT AL MERAKI RESTAURANT. SELECCIONEM 
DES DE L’ORIGEN LES MILLORS MATÈRIES PRIMERES. 
LA NOSTRA CUINA FUSIONA ELS PROCESSOS 
TRADICIONALS DE L’AUTÈNTICA CUINA GREGA AMB LA 
NOSTRA PASSIÓ PER LA CREATIVITAT.



RACIONS 
TRADICIONALS 
GREGUES PER A 
COMPARTIR

Φετα φύλο
Farcellets de Feta     
Farcellets cruixents de formatge Feta D.O. amb 
mel i llavors de sèsam.

Ντολμαδάκια 
Dolmadakia  
Fulles de parra farcides d’arròs i espècies. 

Un dels aperitius més cèlebres de la gastronomia 
grega, lleuger i refrescant, acompanyat d’hummus 
De cigrons i tahin. 

Ντίπ για Ντίπ
Degustació de Dips      
Les salses o cremes per dipejar no falten mai a cap 
àpat. Et presentem una degustació de les tres que 
més ens agraden.

Melitzanosalata: Picada d’albergínies rostides amb 
pebrots del piquillo, ceba tendre, all i oli d’oliva EV.

Tzatziki: la famosa salsa de iogurt i cogombre.

Taramas: crema d’ous de peix.

Acompanyats amb pa de pita. 

Opció sense gluten. (+1,5)

Mezzés

Preus amb IVA inclòs. Soja Sèsam MostassaOusLactisSulfits PeixGluten Api Fruits de pelaCrustacis

MENÚ  CARRERS    30

Γύρος Χοιρινός / De porc     
Carn filetejada de  porc al estil gyros, amb tomàquet, confitat de 
ceba vermella i salsa Tzatziki. Opció sense gluten. (+1,5)

Γύρος Κοτόπουλο / De pollastre     
Carn filetejada de pollastre al estil gyros, amb tomàquet, 
ceba caramel.litzada i salsa Tirokafteri (de formatge Feta D.O. 
lleugerament picant). Opció sense gluten. (+1,5)

Γύρος Της Θάλασσας / Del Mar   
De calamars arrebossats, amb tomàquet, ceba tendra i maionesa 
de Taramas (ous de carpa).

Γύρος Του Αγρού /  De Falafel  
De Falafel de carbassó, tomàquet , ceba tendra i hummus. 

Acompanyats amb patates fregides. 

Gyros
EL  STREET FOOD GREC, 
L’ESPONJÓS PA DE PITA 
ORIGINAL FARCIT DE:

(Un a escollir per persona)

ACOMPANYAMENTS EXTRA: Pa de Pita Extra   2,2 | Pa de Pita sense gluten  3,2 

Πορτοκαλοπιτα / Portokalopita     
Pastís grec de taronja, banyat amb xarop de canyella. 
Esponjós i aromàtic.

Γιαούρτι / Iogurt grec   
Autèntic iogurt D.O de Grècia amb dolç de pètals
de rosa.

Παγωτό βανίλια  / Gelat de Vainilla 

Postres
(Unes postres a escollir per persona)

Beguda inlcosa, veure condicions a la darrera 
pàgina.



RACIONS 
TRADICIONALS 
GREGUES PER A 
COMPARTIR

Ελληνική
La Grega   
La més internacional de les nostres amanides, 
tomàquet de temporada, ceba, cogombre, 
olives Kalamata D.O, tàperes de Santorini i 
formatge Feta D.O.

Φετα φύλο
Farcellets de Feta   

Farcellets cruixents de formatge Feta D.O. amb 
mel i llavors de sèsam

Κολοκυθοκεφτέδες 
Keftedes de carbassó     

Un altre clàssic infal·lible en les seves mil 
versions. 
Els de carbassó són els més habituals i els 
acompanyem amb salsa Tzatziki

Preus amb IVA inclòs. Soja Sèsam MostassaOusLactisSulfits PeixGluten Api Fruits de pelaCrustacis

ACOMPANYAMENTS 
EXTRA:

Patates fregides   4,5
Pita Extra      2,2
Pita Sense gluten 3,2
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(Beguda no inclosa)

(Un a escollir per persona)

Més que Mezzés

Μουσακάδες  / Musaka    
Amb bolonyesa grega de vedella,  salsa morné i formatge 
Graviera.

Κεφτεδάκια / Keftedakia     
Les delicioses mandonguilles de l’àvia Eleftería. De carn de 
vedella amb espècies i menta.

Acompanyades de salsa de tomàquet i formatge Feta D.O.

Κριθαρότο / Krizarotto verudres   
El risotto  dels grecs, a base d’ Orzo (pinyons de pasta de blat)
enlloc d’arròs, amb tomàquet de temporada , parmesà i verdures.

τάρτα με κρέμα τυριου
Pastís de Formatge    
Cremós pastís de formatge amb confitura grega 
de cirera, acabat amb nous caramel·litzades. 

Contrast perfecte entre dolçor i textura.

Γιαούρτι / Iogurt grec   
Autèntic iogurt D.O de Grècia amb dolç de pètals
de rosa.

Παγωτό βανίλια / Gelat de Vainilla 

Postres

(Unes postres a escollir per persona)

Beguda inlcosa, veure condicions a la darrera 
pàgina.



Φετα φύλο
Farcellets de Feta D.O.       
Farcellets cruixents de formatge Feta D.O. amb 
mel i llavors de sèsam.

Καλαμαράκια Σκορδαλιά
Calamars Skordalià      
Calamars a l’andalusa amb l’original alli i oli 
grec anomenat Skordalià, fet amb nous.

Ντίπ για Ντίπ
Degustació de Dips          
Les salses o cremes per dipejar no falten mai a 
cap àpat. Et presentem una degustació de les 
tres que més ens agraden.

Melitzanosalata: Picada d’albergínies rostides 
amb pebrots del piquillo, ceba tendre, all i oli 
d’oliva EV.

Tzatziki: la famosa salsa de iogurt i cogombre.

Taramas: crema d’ous de peix.

Acompanyats amb pa de pita. 

Opció sense gluten. (+1,5)

RACIONS 
TRADICIONALS 
GREGUES PER A 
COMPARTIR

Preus amb IVA inclòs. Soja Sèsam MostassaOusLactisSulfits PeixGluten Api Fruits de pelaCrustacis

Μουσακάδες  / Musaka     
Amb bolonyesa grega de vedella,  salsa morné i formatge 
Graviera.

Χταπόδι Σαντορίνης / Pop Santorini      
El pop no podia faltar, típica imatge de Santorini on el  veuràs penjat 
a fora, assecant-se al sol en pintoresques formes.  
Pop a la brasa amb crema de la nostra increïble fava grega.

Κριθαρότο Γαρίδας / Krizaroto de gambes      
El risotto  dels grecs, a base d’ Orzo (pinyons de pasta de blat)
enlloc d’arròs, amb tomàquet de temporada , parmesà i gambes.

Més que
Mezzés
(Un a escollir per persona)

Μωσαϊκό  / Mosaiko Sanwich      
El “brownie” grec de xocolata i galetes de mantega 
en format sandwich, amb gelat de nata i xarop 

de caramel de cafè. Intens, cremós i molt llaminer.

Γιαούρτι / Iogurt grec   
Autèntic iogurt D.O de Grècia amb dolç de pètals
de rosa. 

Παγωτό βανίλια / Gelat de Vainilla 

Postres
(Unes postres a escollir per persona)
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ACOMPANYAMENTS 
EXTRA:

Patates fregides   4,5
Pita Extra      2,2
Pita sense gluten 3,2

Beguda inlcosa, veure condicions a la darrera 
pàgina.



(Un plat i unes postres
a escollir per persona)

PLATS PRINCIPALS

POSTRES

Κοτόπουλο με σουσάμι

Sticks de sèsam     
Sticks de pollastre amb arrebossat de sèsam, acompanyats amb salsa de 
mostassa i mel. Pensat per els més petits.
Acompanyats amb patates fregides.

Πιτα  Πιτσα

Pita Pizza   

Pizza de pa de Pita, amb salsa de tomàquet, carn picada i formatge 
Graviera.

Iogurt grec D.O. amb mel   

Gelat de vainilla  

Menú infantil

PER ALS MÉS PETITS    15

Preus amb IVA inclòs. Soja Sèsam MostassaOusLactisSulfits PeixGluten Api Fruits de pelaCrustacis

Fins a 12 anys. 
Beguda inlcosa, veure condicions a la darrera 
pàgina.



CONDICIONS:

Els menús de grup són amb reserva anticipada, a partir de 15 comensals adults.
El mateix menú per a tot el grup (excepte infantil).

Confirmació del nombre de comensals i sel.lecció de plats 5 dies abans.
És necessari una paga i senyal de 10€/persona una vegada confirmada la reserva.

Els menús de grup inclouen 25cl d’aigua per persona i 1 Ampolla de vi de la casa blanc o negre cada 
4 persones.

El menú infantil inclou 25cl d’aigua per persona o un refresc.

Tots els preus inclouen el 10% d’IVA.


