MENUS DE GRUPS

RESTAURANT * LA PERA

M era kl éS una pa rau I a g reg ad ELABOREM TOTA LA NOSTRA PROPOSTA GASTRONOMICA
q ue S|g n |f| ca I ’a rt d e posa r DIARIAMENT AL MERAKIRESTAURANT. SELECCIONEM

I\ A 2. 2 NV DES DE L'ORIGEN LES MILLORS MATERIES PRIMERES.
I CN Ia creativitat | I alnor LANOSTRA CUINA FUSIONAELS PROCESSOS
TRADICIONALS DE LAUTENTICA CUINA GREGA AMB LA
NOSTRA PASSIO PER LA CREATIVITAT.
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Mezzés

RACIONS
TRADICIONALS
GREGUES PER A
COMPARTIR

Gyros

EL STREET FOOD GREC,
LESPONJOS PA DE PITA

ORIGINAL FARCIT DE:

(Un a escollir per persona)

ropog Xotpwog/De porc § 0
Carn filetejada de porc al estil gyros, amb tomaquet, confitat de
ceba vermella i salsa Tzatziki. Opci6 sense gluten. (+1,5)

ropog Kotemoulo / De pollastre §(: ()

Carn filetejada de pollastre al estil gyros, amb tomaquet,
ceba caramel.litzada i salsa Tirokafteri (de formatge Feta D.O.
lleugerament picant). Opcié sense gluten. (+1,5)

ropog Tng O&Aacoo / Del Mar é 2D
De calamars arrebossats, amb tomaquet, ceba tendra i maionesa
de Taramas (ous de carpa).

ropog Mmuptékt/ De Bifteki Tife

Detendre carn picada devedella especiadaamb herbes aromatiques,
amb tomaquet, patates fregides i salsa Tzatziki.

detar pUAO .
Farcellets de Feta é@ &

Farcellets cruixents de formatge Feta D.0. amb
meli llavors de sesam.

NToApadakio
Dolmadakia & #
Fulles de parra farcides d'arros i espécies.

Un dels aperitius més célebres de la gastronomia
grega, lleuger i refrescant, acompanyat d'hummus
De cigrons i tahin.

*

Ntin yio Ntin )
Degustacié de Dips ity

Les salses o cremes per dipejar no falten mai a cap
apat. Et presentem una degustaci6 de les tres que
més ens agraden.

Melitzanosalata: Picada d'alberginies rostides amb
pebrots del piquillo, ceba tendre, all i oli d'oliva EV.

Tzatziki: la famosa salsa de iogurt i cogombre.
Taramas: crema d'ous de peix.
Acompanyats amb pa de pita.

Opci6 sense gluten. (+1,5)

Postres

(Unes postres a escollir per persona)

Noptokahomuta / Portokalopita M@ ?

Pastis grec de taronja, banyat amb xarop de canyella.
Esponjés i aromatic.

Moovptt / logurt grec 09

Auténtic iogurt D.O de Grécia amb dol¢ de pétals
de rosa.

Norywté Bavida / Gelat de Vainilla

ACOMPANYAMENTS EXTRA:

Pa de Pita Extra é 2,2 | Pa de Pita sense gluten 3,2

Preus amb IVA inclos.

@ Sulfits g Gluten ﬁ:‘«' Api z§> Peix &P Crustacis OFruitsdepela /Soja O Sesam @ Lactis () Ous 6 Mostassa
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g @ EAANVKn deta pOAO .
La Grega (1 Farcellets de Feta § (1%
La més internacional de les nostres amanides, Farcellets cruixents de formatge Feta D.O. amb
tomaquet de temporada, ceba, cogombre, mel i llavors de sésam
olives Kalamata D.0, taperes de Santorini i
formatge Feta D.O.
RACIONS KoAokuBoke]ptédeg )
TRADICIONALS Keftedes de carbasso ¥fi
GREGUES PER A Un altre classic infal:lible en les seves mil
COMPARTIR versions. e
Els de carbassoé son els més habituals i els
acompanyem amb salsa Tzatziki
ACOMPANYAMENTS
EXTRA:

Patates fregides 4,5
Pita Extra é 2,2
Pita Sense gluten 3,2

A
AAA

Postres

MéS q u e MeZZéS % (Unes postres a escollir per persona)

(Un a escollir per persona) THOTO LE KPEUO TUPLOU

\ Pastis de Formatge 12 ws

Cremds pastis de formatge amb confitura grega

Mouookddeg / Musaka % i de cirera, acabat amb nous caramel-litzades.
Amb bolonyesa grega de vedella, salsa morné i formatge Contrast perfecte entre dolcor i textura.
Graviera.

Moovptt / logurt grec (08

Auténtic iogurt D.O de Grécia amb dolg de pétals
de rosa.

Mouoakds / Musaka Veggie § (1

Variant Vegetariana de la nostra Musaka, de suau estofat de
xampinyons , salsa morné, patates cruixents i formatge graviera.

Norywté Bavidia / Gelat de Vainilla (0

Kepredaaa | Keftedakia § Do
Les delicioses mandonguilles de l'avia Elefteria. De carn de
vedella amb espécies i menta.

Acompanyades de salsa de tomaquet i formatge Feta D.O.

Preus amb IVA inclos. ? Sulfits @ Gluten ﬁ:‘«' Api z§> Peix &P Crustacis OFruitsdepela /Soja O Sesam @ Lactis () Ous 6 Mostassa
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RACIONS

detar pUAO
Farcellets de Feta D.O. é@é’o

Farcellets cruixents de formatge Feta D.0. amb
mel i llavors de sesam.

KoAopopakia TkopSaAld
Calamars Skordalia %s

Ntim yio Ntin
Degustacié de Dips § M5 ¢
Les salses o cremes per dipejar no falten mai a

cap apat. Et presentem una degustacié de les
tres que més ens agraden.

Melitzanosalata: Picada d'alberginies rostides
amb pebrots del piquillo, ceba tendre, all i oli

d'oliva EV.
TRADICIONALS Calamars a l'andalusa amb loriginal alli i oli o

GREGUES PER A grec anomenat Skordalia, fet amb nous. Tzatziki: la famosa salsa de iogurt i cogombre.
COMPARTIR Taramas: crema d'ous de peix.

Acompanyats amb pa de pita.

Opcié pita sense gluten. (+1,5)
ACOMPANYAMENTS
EXTRA:

Patates fregides 4,5

Pita Extra 2,2
Pita sense gluten 3,2

*

Més que —

Mezzes o

(Un a escollir per persona)

Postres

(Unes postres a escollir per persona)

Xtamodt Savtopivng / Pop Santorini & ¢

Elpop no podia faltar, tipica imatge de Santorini on el veuras penjat
a fora, assecant-se al sol en pintoresques formes.
Pop a la brasa amb crema de la nostra increible fava grega.

Mwooiké | Mosaiko Sanwich (8

El“brownie” grec de xocolata i galetes de mantega
en format sandwich, amb gelat de nata i xarop

N de caramel de café. Intens, cremds i molt llaminer.
KpBopoto Fapidog / Krizaroto de gambes § 0448

Elrisotto dels grecs, a base d’ Orzo (pinyons de pasta de blat)
enlloc d'arros, amb tomaquet de temporada , parmesa i gambes.

Moovptt / logurt grec 08

Autentic iogurt D.O de Grécia amb dolg de pétals
de rosa.

Apvi tou Bouvou / Xai de Montanya

Tendre Xai cuinat a baixa temperatura i marcat a la brasa, servit
sobre un suau puré de patata i acabat amb una vinagreta d’olives
de Kalamata D.O.

Norywtd Bavidia / Gelat de Vainilla (1

Preus amb IVA inclos. ? Sulfits g Gluten ﬁ:‘«' Api z§> Peix &P Crustacis OFruitsdepela /Soja ) Sesam @ Lactis () Ous 6 Mostassa
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Menu infantil
°
D (Un plat i unes postres
a escollir per persona)

PLATS PRINCIPALS

KotomouAo ue atdeg/ Pollastre amb Patates é ob
Pollastre arrebossat casola amb patates fregides.

Acompanyat amb salsa de mostassa i mel.

13
Makapovia /| Macarrons (1 bo
Macarrons a la bolonyesa o a la Napolitana amb formatge Graviera

POSTRES

logurt grec D.O. amb mel {0

Gelat de vainilla {1

Preus amb IVA inclos. @ Sulfits g Gluten ﬁ:‘«' Api ) Peix & Crustacis O Fruitsdepela 7 Soja &, sesam @ Lactis @) Ous 6 Mostassa



CONDICIONS:

Els menus de grup son amb reserva anticipada, a partir de 15 comensals adults.
El mateix menu per a tot el grup (excepte infantil).

Confirmacid del nombre de comensals i sel.leccié de plats 5 dies abans.
Es necessari una paga i senyal de 10€/persona una vegada confirmada la reserva.

Els menus de grup inclouen 50cl| d'aigua per persona i 1 Ampolla de vi de la casa blanc o negre cada
4 persones.

El menu infantil inclou 50cl d'aigua per persona o un refresc.

Tots els preus inclouen el 10% d’'IVA.

MERAKNI

Ctra. de Palamoés C66, km 18
17120 La Pera

Tel. +34 621289 831
merakiemporda.com
hola@merakiemporda.com

(@) @merakiemporda



